Una cena maridaje con un

divertido menu degustacion

armonizado con diferentes vinos

elaborados por la historica casa,

en diferentes Denominaciones de
Origen (DOC Rioja, DO Ribera
del Duero y DO Rias Baixas.)




Ajo blanco de anacardos, pan de masa madre, vinagre
de jerez de 25 anos y aceite virgen extra (variedad
Empeltre), con freson de Huelva y torrezno frito.

LAGAR DE CERVERA 2022 - ALBARINO
DO RIAS BAIXAS

Tiradito de tres peces con salsa nikkei
tres diferentes elaboraciones de pescado crudo, con una
sabrosa salsa de ajies rocoto y amarillo, mango, jengibre,
cilantro y aceite de sesamo.

PAZO DE SEOANE 2022 - ROSAL
DO RIAS BAIXAS

Bonito a la parrilla con salsa vizcaina de chipotle
y papas "arrugas".

ASTER EL ESPINO 2020
DOC RIBERA DEL DUERO

Costilla de vaca asada a baja temperatura,

revolconas Y chimichurri porteno.

VINA ARANA GRAN RESREVA 2015
DOC RIOJA

Tiramisu al aguardiente, una version divertida del
tradicional postre italiano, mirando a Galicia

ORUJO DE AGUARDIENTE LAGAR DE CERVERA
DO RIAS BAIXAS




