
 

Nochebuena 
 

Sopa montañesa de lombarda con salchichón ibérico de bellota y 
un toque de sobrasada  

 
Ensalada de perdiz de tiro en escabeche, escarola, granada y 

nueces  
 

Canelón de pintada de Bresse en pepitoria, con bechamel y 
gratinado con queso manchego, con trufa fresca rallada  

 
Corvina salvaje en emulsión de Orio con papa arrugá y 

salicornia 
​ ​ ​ ​ ​ ​  

Croquetas de Nécora gallega, elaboradas con leche fresca de 
guadarrama 

 
Tataki de presa ibérica de bellota, salsa de arándanos al 

Oporto y manzana asada  
 

Torrija de panettone con helado de nata y PX 
 

Dulces navideños 
 

Precio por persona: 110€ 
Reservas a través de la web www.laburbujeria.com 

http://www.laburbujeria.com

